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Viande bovine de race Blonde d’Aquitaine
et viande ovine de race Boulonnaise et Poll Dorset
Tarifs 2018







Bon de commande
	Colis de bœuf d’environ 10 kg 
	Nombre

de colis
	Prix unitaire

approximatif
	PRIX TOTAL

	Bourguignon, pot-au-feu, côte à l’os ou rosbif, 

entre-côte, faux-filet, bifteck, haché, saucisses, abats
	
	132 €

	

	Colis de bœuf d’environ 5 kg 
	
	
	

	côte à l’os ou rosbif, entre-côte et faux-filet, 
bifteck, haché, saucisses, abats
En plus dans votre colis
	
	91 € 

	

	filet (minimum 1kg)

tournedos dans le filet

steak haché

saucisses
(entourez votre choix) cœur, foie, rognons, joues, queues

langue

Les plats cuisinés
Bœuf mijoté à la bière - 750 g

Bœuf mijoté aux carottes - 750 g

Sauce Bolognaise – 750 g

Bœuf à la provençale – 750 g

P’tit pâté de bœuf - 235 g
	….…kg

Nb…….

……..kg

……..kg

……..kg
Rupture

Rupture

Rupture
	35 €/kg

  35 € /kg

13 €/kg

13 €/kg

7 €/kg

12 €/kg

9.20 €/bocal
9 €/bocal

9 €/bocal

9.20 €/bocal

4.00 €/bocal
	

	
	
	TOTAL TTC
	


	Colis de veau d’environ 8 kg 
	Nbr

de colis
	Prix unitaire

approximatif
	PRIX

TOTAL

	Osso bucco, blanquette,

escalopes, côtes, rôtis

En plus : cœur, foie, rognons

½ tête de veau

Filet de veau
	…......kg

….…kg
	119.20 €
14 €/kg

12 €/kg

35 €/kg
	

	Colis d’agneau
	Nbr

de colis
	Prix unitaire

approximatif
	PRIX

TOTAL

	½ agneau env. 10 kg

Gigot, épaule, côtes, collier, poitrine ou merguez, abats
Entourez votre choix pour le gigot : ENTIER, en DEUX, TRANCHE

¼ d’agneau env. 5 kg
½ gigot, ½ épaule, côtes, collier, poitrine ou merguez, abats

	
	140 € 

75 €
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Le BŒUF mixte - colis d’environ 10 kg composé de :


env. 5 kg : 	 bourguignon, pot-au-feu, bœuf au jus


env. 5 kg : 	 côte à l’os ou rosbif (au choix), entre-côte


faux-filet, basse-côte, steack, hâché de l’éleveur, saucisses, abats





Le BŒUF à griller- colis d’environ 5 kg composé de :


côte à l’os ou rosbif (au choix)


		entre-côte, faux-filet, basse-côte, steack, hâché de l’éleveur, saucisses, abats





13.20 € / kg














18.20 € /kg 











Il est toujours possible de modifier la composition des colis, de remplacer les saucisses par du haché ou vice et versa, mais pour les personnes qui ne souhaitent ni saucisses, ni haché, le prix des colis sera majoré de 0.30€/kg, idem pour les personnes ne souhaitant pas d’abats





Le filet (35 €/kg) et les abats (7 €/kg) sont réservés en priorité aux personnes prenant un colis, attention quantités limitées. Tous les morceaux sont ensachés et étiquetés.





14,90 € / kg





Le VEAU - colis d’environ 8 kg composé de :


env. 3 kg : 	osso bucco, blanquette


env. 5 kg : 	rôtis, côtes, escalopes





14 €/kg











15 €/kg





Le ½ AGNEAU - colis d’environ 10 kg composé de :


Gigot et épaule avec os, côtes, collier, poitrine ou merguez (en fonction de la saison), abats





Le ¼ d’AGNEAU - colis d’environ 5 kg composé de :


½ Gigot et ½ épaule avec os, côtes, collier, poitrine ou merguez (en fonction de la saison), abats





Le gigot peut être entier, coupé en deux ou tranché, merci de préciser votre souhait sur le bon de commande





Les plats cuisinés :





Bœuf mijoté à la bière - 750 g - 9.20 € / bocal rupture de stock


Bœuf mijoté aux carottes - 750 g - 9 € /bocal


Sauce bolognaise – 750 g – 9 € / bocal rupture de stock


P’tit pâté de bœuf – 235 g – 4 € /bocal


Bœuf à la provençale –750g – 9.20€/bocal rupture de stock





A retourner à Olivier DESMAREST


1 rue de Meigneux 


80290 SAINTE-SEGREE


Tél : 03 22 38 15 69/ 06 76 60 97 44 


mail : � HYPERLINK "mailto:olivierdesmarest@orange.fr" �olivierdesmarest@orange.fr�


Page facebook : La Ferme du Val de Poix





PROCHAINES LIVRAISONS 


(entourez votre choix)


17 janvier


7 et 21 février


7 et 21 mars


4 avril








Paiement à la livraison





NOM : ……………………….. …….PRENOM : …………………….


ADRESSE : ………………………….…………………………………


CODE POSTAL : ……………………..VILLE : ………………………


Tél : ……………………….….. E-mail : ………………………………








